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SVEZINA NAMIRNICA NA STOLU

PREDUSLOV ZA OPSTE ZADOVOLJSTVO |
POTROSACA | PROIZVOPACA

Sve vece interesovanje za svezim, prirodno ocuvanim i kvalitetnim prehrambenim pro-
izvodima koji su, sto je moguce manje hemijski tretirani, namece proizvodacima zada-
tak da obrate posebnu paznju na usavrsavanje metoda koje produzavaju rok trajanja i
koje iskljucuju vestacke aditive i konzervanse.

Packaging) je poseban tretman vec gotovih proizvoda koji

stiti od oksidacije namirnica koje sadrZe masti i aromati¢ne
materije, odrzava sveZinu namirnica, obezbeduje duzi rok trajanja
proizvoda bez promene boje. Modifikovana atmosfera predstavlja
vodecu tehnologiju oCuvanja prehrambenih proizvoda.

Pakovanje Zivotnih namirnica (MAP —Modified Atmosphere

Pakovanjem Zivotnih namirnica u modifikovanoj atmosferi, ostva-

ruju se sledece prednosti:

e Povecanje veka trajanja upakovanih proizvoda za dva do pet
puta, Sto znaci povecanje kolicine stalno sveZe hrane na trzistu

¢ Smanjenje koli¢ine proizvoda koji se kvare

* Povecanje efikasnosti proizvodnje i distribucije i smanjenje
troSkova

e Povecanje prodaje proizvoda koji zadovoljavaju sve stroze
zahteve potrosac za prirodnim oc¢uvanjem kvaliteta hrane, bez
aditiva i konzervansa; poveéanje ukupne prodaje jer se ovako
upakovani proizvodi mogu ponuditi novim trzistima koja su
ranije bila nedostupna

e Ja¢a ambalaZa - veca fleksibilnost pakovanja i distribucije

e Lepsiizgled
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Gasovi koje "Messer Tehnogas" koristi u prehrambenoj industriji
nalaze se na pozitivnoj listi aditiva-gasova (Food grade), ciji se kva-
litet proverava i ima deklaraciju po Pravilniku o kvalitetu i drugim
zahtevima za aditive i njihove mesavine za prehrambene proizvo-
de (SI. list SRJ, br.32/2001). Treba napomenuti da se u procesu
sertifikovane organske proizvodnje u EU koriste navedeni gasovi,
¢ime se jo$ jednom dokazuje njihova ekoloska uloga.

MAP uglavnom predstavlja mesavinu najmanje dva gasa, a propor-
cije variraju od vrste proizvoda. Messer Tehnogas je prvi u Srbiji
dobio sertifikat o sistemu bezbednosti hrane FCCS 22000. Gasovi
koji se koriste za pakovanje u prehrambenoj industriji su azot,
ugljen-dioksid, kiseonik.

Upotrebom azota se sprecava oksidacija, uzeglost, razmnozavanje
plesni.

Uglen-dioksid se lako rastvara u tecnosti i mastima proizvoda, a
produZava trajanje proizvoda tako $to sprecava pojavu plesni, raz-
mnozavanje mikroorganizama i bakterija.

Kiseonik je, generalno, nepozeljan prilikom pakovanja i cilj je da se
svede na minimum. Odgovoran je za razvoj aerobne mikroflore i za
oksidaciju odredenih hranljivih sastojaka (vitamini, lipidi) Sto do-
vodi do promene boje i gubitka hranljivih vrednosti, kao i pojavu

neprijatnih mirisa. Medutim, njegovo prisustvo je neophodno za
ocCuvanje crvene boje mesa, odredenih vitalnih mikroorganizama
koji su tipi¢ni za mle¢ne proizvode i sprec¢avanje rasta anaeroba.
MAP ima za cilj da eliminise ili umaniji nivo kiseonika (izuzev prili-
kom pakovanja pomenutih proizvoda) i da poveca koncentraciju
ugljen-dioksida, ¢ime se onemogucava razvoj bakterija i plesni.

U prehrambenoj industriji su, pored pakovanja, i sledeée prime-
ne gasova "Messer Tehnogas-a" :

* Brzo zamrzavanje Zivotnih namirnica radi o¢uvanja dobrog
kvaliteta (jagodicastog voca, testa, mesa itd.);

Gaziranje napitaka — dodavanje gasovitog ugljen-dioksida daje
prijatan ukus, omogucava odrzavanje arome i boje, smanjuje
mikrobioloski uticaj, stabilizuje penu kod piva itd;

Hladenje proizvoda u transportu — uz pomo¢ te¢nog azota ili
suvog leda, ali i za klasi¢ne sisteme ,,termoking“ i slicno;

Gajenje i transport Zive ribe — pomaZe ubrzan rast, efikasniju
ishranu;

o Cuvanje vina i voénih sokova pri skladistenju i pretakanju —
gasovitim azotom koji se nalazi u rezervoarima i cevovodu,
usporava se oksidacija, povecava trajnost proizvoda, odrzava
se aroma i boja i smanjuje mikrobioloski uticaj;

Pakovanje vode, negaziranih pi¢a i ulja: ukapavanjem

MESSER TEHNOGAS AD

tecnog azota u limenke i PET ambalazu, radi stabilizacije
pakovanja, ostvaruje se nadpritisak u ambalazi i odrzava
zastitna atmosfera, ¢ime se izbegava oksidacija proizvoda i
obezbeduje nepromenjeni kvalitet proizvoda;

o Skladistenje voca CA (Controlled Atmosphere) —
ubacivanjem gasovitog azota i niske koncentracije kiseonika
i ugljendioksida, usporava se metabolizam ¢uvanog voca;
uz dodatno hladenje i konstantno vlaZenje, vo¢e mesecima
ostaje sveze;

e Primenom ,banana gasa“ (smesa azota i etilena) za
dozrevanje banana regulise se ponuda zrelih proizvoda na
trzistu;

¢ Usitnjavanje (kriogeno mlevenje) — primenom tecnog azota
sprecava se gubitak arome, povecava se efekat mlevenja i
zadrZava kvalitet proizvoda ( zacini, kakao, kafa itd.);

e Staklene baste — primenom ugljen-dioksida povecava se
prinos poljoprivrednih proizvoda.

Dobar kvalitet prehrambenih proizvoda, odrZavanje njihove svezine

tehnologijama koje su potpuno neskodljive po zdravlje ¢oveka, poput

pakovanja u modifikovnoj atmosferi, omogucava da ce i zahtevi potro-
$aca biti ispunjeni, a i da proizvodaci budu na dobitku — ne samo da ¢e
uspeti da zadrze, vec ée biti u prilici i da prosire trziste.

Messer Tehnogas kupce snabdeva slede¢im gaso-
vima: kiseonikom, vodonikom, azotom, argonom,
ugljen-dioksidom, helijumom, inertnim gasovima za
zavarivanje, specijalnim gasovima, gasovima za medi-

cinsku svrhu i Sirokim spektrom gasnih smesa. Messer
Tehnogas se trudi da svojim viSegodisnjim iskustvom,
znanjem i stru¢noscéu, opravda poverenje svojih kupa-
ca. Proizvodi Messer-a su pronasli preko 300 razlicitih
primena u svakodnevnom Zivotu.

: MESSERe

Gases for Life

-/ Tehnogas AD

20 godina ujedinjene snage,

vise od 200 godina iskustva u gasarstou
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