MESSER€9

Messer Polska

Know-how Navigator

Przewodnik po Swiecie technologii gazowych firmy Messer




v'fa{ie | konserwacja: N,, CO, i 0, — partnerzy Parnstwa sukcesu

Zastosowanie gazéw ostonowych w procesach
pakowania zywnosci zwieksza konkurencyjnosc
produktéw na rynku poprzez poprawe jego
jakosci i wygladu. Przebarwienia, nieprzyjemny
zapach czy ple$¢ mogg skutecznie odebrac
apetyt potencjalnym klientom. Na szczescie
mozna unikng¢ powstawania tych
niepozadanych zjawisk. Rozwigzaniem jest
pakowanie zywnosci w atmosferze
zmodyfikowanej MAP (Modified Atmosphere
Packaging). | na dodatek mozna tego dokonac¢
przy uzyciu naturalnych sktadnikow powietrza,
takich jak dwutlenek wegla, tlen i azot. Atmosfera
MAP stwarza ochrone wokot produktu

w opakowaniu, a zawarty w niej CO, w ilosci

20 - 30% oddziatuje stabilizujgco

i bakteriostatycznie. W przypadku pakowania
$wiezego, surowego miesa zalecane jest
stosowanie tlenu, ktory chroni przed
beztlenowcami i zachowuje krwistoczerwong
barwe miesa — w praktyce stosuje sie najczesciej
mieszanke zawierajacg od 70 do 80% tlenu.

W wiekszosci przypadkéw dodatkowym gazem
ochronnym jest azot, np. wowczas gdy reakcja
CO, z wyrobem powoduje niepozgdane
wcigganie folii.

W celu wykorzystania najbardziej korzystnych
wiasciwosci poszczegdlnych gazéw polecane sg
mieszanki ztozone z dwoch lub wiecej
komponentow. Optymalne proporcje mieszanki
sg rozne dla roznych produktow. Koncowy
zadowalajacy wynik nie jest dzietem przypadku.
Mozecie Panstwo liczy¢ na wsparcie ze strony
specjalistow firmy MESSER w zakresie
sporzgdzenia mieszanki, optymalnej dla Panstwa
potrzeb. Gazy MAP moga by¢ dostarczane

w butlach w postaci gotowych mieszanek
standardowych (Gourmet, Oxital®). Innym
rozwigzaniem sg dostawy pojedynczych gazow
w butlach lub cysternami do zbiornikéw

~ stokazowych i wytwarzanie wymagane;j

mieszaniny gazéw w miejscu ich wykorzystania.

Wsparcie proceséw produkcyjnych dzieki
zastosowaniu inteligentnych gazéw

Produkty sypkie i granulowane sg szczegolnie
podatne na wptyw wilgoci zawartej w powietrzu.
Zbyt duza wilgotnosc obniza stopien ich
sypkosci, doprowadzajgc do tworzenia sie
grudek. Powstajg sprzyjajgce warunki rozwoju
mikroorganizméw i procesu fermentaciji.
Dopuszczalna zawartos¢ wilgoci zalezy od
rodzaju produktéw spozywczych. Dla
zachowania dtuzszej trwatosci wyrobow
zbozowych wynosi ona nieco ponizej 14%.

Ten poziom wilgotnosci powinien by¢
zapewniony jeszcze przed zapakowaniem
produktu. W przypadku odttuszczonego mleka
w proszku zawartos¢ wilgotnosci nie powinna
przekracza¢ 4%. Szczegolnie podatne na
oddziatywanie tlenu i wilgo¢ sg produkty sypkie,
mrozone i suszone rozpytowo. Porowata
powierzchnia produktow sypkich gromadzi duze
ilosci tlenu, dlatego atmosfera ochronna
konieczna jest juz w procesie suszenia.

W koncowej fazie procesu technologicznego
zalecane jest pakowanie produktu przy uzyciu
gazu ostonowego. Tlen rozpuszczony w ciektych
produktach spozywczych w prosty sposéb moze
zosta¢ wyptukany azotem (sparging).
Urzadzenie nagazowujgce powoduje nasycenie
cieczy pecherzykami azotu. Juz jedno ptukanie
moze zredukowac zawartosc tlenu w cieczy

0 80 —90%.

Dodatkowo bedziecie Pahstwo
usatysfakcjonowani matym poziomem zuzycia
gazu obojetnego wynoszgcego okoto 0,5 do

1 litra na litr ptynu.

Pakowanie migesa w mieszaninie gazow
z duzym udziatem tlenu



Zywnosé pozostaje diuzej swieza,
jesli nie jest narazona na wpfyw

Pora na apetyczny positek

tlenu atmosferycznego

Obszar zastosowania

Know-how firmy Messer

Korzysci

Pakowanie i przechowywanie

Migso i wedliny

Pakowanie w atmosferze
zmodyfikowanej; pakowanie

w atmosferze gazéw aktywnych
(Co,, 0,

Przedtuzona trwatos$¢; towary pozostajg swieze
i smakowicie wygladajgce (apetyczny czerwony
kolor migsa dzigki zastosowaniu gazu
aktywnego); porcjowanie migsa w rzezniach

Artykuty spozywcze
zawierajgce ttuszcze
i/lub oleje

Pakowanie w atmosferze
pozbawionej tlenu (Variofresh®)

Optymalna ochrona przed utlenianiem;
przedtuzona trwato$¢; zachowany smak,
aromat i kolor

Oleje jadalne i surowce
zawierajgce oleje

Przechowywanie w azocie

Azot jako gaz ostonowy zapobiega utlenianiu
i pozwala zachowac¢ odpowiednig jakosé
wrazliwych olejow i ttuszczow; w przypadku
suchych produktow sypkich wyklucza
zagrozenie wybuchu pytu lub pozaru

Wina, soki owocowe

Przechowywanie i obrobka

w osfonie gazu ochronnego
(sparging oraz przeptukiwanie
powierzchni szyjki butelek azotem
lub dwutlenkiem wegla)

Czesciowe lub catkowite zahamowanie
utleniania, ograniczenie uzycia SO,

Produkcja
i lezakowanie piwa

Dwutlenek wegla i azot jako gazy
buforowe, ttoczace i sprezajace

Przedtuzona trwato$¢ w przeciwienstwie do
produkcji i napetniania w obecnosci powietrza
atmosferycznego

Lemoniady i napoje
niegazowane

Azot jako gaz sprezajgcy

Ochrona przed obnizajgcg jakos¢ absorbcjg
tlenu oraz przed niepozadanym uwalnianiem
sie dwutlenku wegla

Szczegolne zastosowania

Produkcja sproszkowanych Produkcja sproszkowanych ttuszczéw

Oleje i ttuszcze przetworzone na
drobnoziarnisty proszek pozwalajgcy na ich

ttuszczow poprzez rozpylanie ciektego tatwe dozowanie, elastyczne i ekonomiczne
dwutlenku wegla (VarioSol®) zastosowanie; stosowany rowniez przy
wytwarzaniu matych iloci produktow
Ekstrakcja wysokocisnieniowa przy Whytwarzanie produktéw o szczegdlnie wysokiej
Ekstrakcja uzyciu wybranych komponentow za  jakosci; surowce uszlachetnione

pomoca dwutlenku wegla jako
rozpuszczalnika
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