Verpacken und Schitzen von Lebensmitteln

Frisch auf den Tisch!

Lebensmittel bleiben langer frisch und appetitlich, wenn die Luft in
der Verpackung durch ein Gas oder Gasgemisch mit speziellen
Eigenschaften ersetzt wird. Die unter einer modifizierten Atmosphare
(MAP: Modified Atmosphere Packaging) verpackten Waren nutzen
die Vorzlge unterschiedlichster Gase.

Alle fUr die Behandlung von Lebensmitteln eingesetzten Gase (CO,,
N, und O,) unseres Gourmet-Programms sind natirliche Bestand-
teile der Luft und genligen hochsten Qualitatsanforderungen. Eine
auf lhre Waren zugeschnittene Schutzatmosphére verlangert die
Frische und verbessert das Aussehen |hrer Produkte. Ganz natUrlich,
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